Jahrestreffen United Against Waste

Restprodukten einen hdheren Wert geben

Der Wert von Abfallprodukten reduziert sich durch Recycling auf die wiederverwendbare Rohstoffe, steigt
aber mit Upcycling. Die Vereinigung United Against Waste widmete dem Thema darum ihr Jahrestreffen.
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Zahlreiche bekannte Bickereien-
Confiserien, der SBC, die Riche-
mont Fachschule, die Pistor sowie
Firmen und Verbinde aus der Gas-
tronomie engagieren sich fiir eine
Reduktion des Lebensmittelabfalls
und sind darum Mitglied der Verei-
nigung United Against Waste (s.
Kasten). 2017 kamen zehn neue Bi-
ckereien-Confiserien dazu, wie dem
Jahresbericht zu entnehmen ist.

In der Markthalle Basel fand im
Juni die Generalversammlung statt.
Sie wurde mit einem Informations-
und Diskussionsanlass zum Thema
Upcycling (Wiederverwendung) er-
ginzt. Dabei stellten Vertreter von
drei Start-ups Projekte zur innova-
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Die Vereinigung United Against
Waste (UAW) will den Lebens-
mittelabfall in der Schweiz ver-
ringern und vereint Gber 140
Schweizer Unternehmer aus
Gastronomie und Backerei-Con-
fiserie samt deren Verbande.
Dazu werden die Beteiligten
firs Thema sensibilisiert, ver-
netzt und dber praxisgerechte
Loésungsansatze informiert.
www.united-against-waste.ch

tiven Verwertung von Lebensmittel-
abfillen vor und diskutierten da-
nach mit einem Vertreter der Wis-
senschaft iiber das Potenzial dieses
Veredelns von Lebensmittelresten.

Impulsreferate aus der Praxis
Die Firma RethinkResource unter-
sucht, wie Abfallprodukten ein neu-
er, hoherer Wert gegeben werden
kann, satt sie zu entsorgen oder zu
recyclen. CEO Linda Grieder schil-
derte, dass wie bei den Freytag-Ta-
schen auch im Lebensmittelbereich
das Optimum aus scheinbarem Ab-
fall (sogenannten Nebenstrémen)
herausgeholt werden kann. Beispie-
le sind Chips aus Biertreber, Verpa-
ckungsschalen fiir Tomaten aus
Resten der Tomatenpflanzen, zur
Papierproduktion nutzbare Zellu-
lose aus Reststoffen der Bananen-
oder Kaffeeproduktion.

Die Berliner Firma KaffeeForm
sammelt per Lastenvelo Kaffeesatz
von Gastrobetrieben ein, verarbeitet
diesen in einem Spezialverfahren zu
einem in der Struktur plastikihnli-
chen Material und stellt daraus in
Partnerschaft mit einer geschiitzten
Werkstatt leichte, stabile, hitzebe-
stindige und spiihlmaschinenfeste
Tassen, Unterteller und Cup-Be-
cher her. Die den Kaffeesatz liefern-
den Betriebe haben so keine Ent-
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V.1.: Die in der Privatwirtschaft tatigen Referenten Linda Grieder, Stéphanie Salord und Julian Lechner.

sorgungskosten, kénnen das Ge-
schirr zum Spezialpreis beziehen
und Kaffee gar im Behilter aus Kaf-
fee anbieten. Geschiftsfiihrer Julian
Lechner erklirte, dass auch Cafés in
Bern und Ziirich bereits solche Pro-
dukte anbieten. Kaffeesatz kann iib-
rigens auch zur Pilzzucht oder Pel-
letherstellung verwendet werden.
Die Genfer Firma Firmenich
nutzt v.a. in Zusammenarbeit mit
der Lebensmittelindustrie das Aro-
mapotenzial von Lebensmittelres-
ten. Stéphanie Salord erinnerte dar-

Ein Drittel der verzehr-
fahigen Lebensmittel
wird nicht genutzt.

an, dass Kaffee rund 800, Brot 300
und Orangen 200 Aromen beinhal-
tet. So enthilt das Kondenswasser
beim Herstellen von Fruchtpiiree,
Kaffeeextrakt oder Fischfilets viele
nattirliche Essenzen, die extrahiert
fiirs Aromatisieren anderer Produk-
te einsetzbar sind. Ein Drittel der
verzehrfihigen Lebensmittel wird
nicht genutzt — gar nicht geerntet,
wegen Normabweichung aussor-
tiert, als Verarbeitungsrest ausge-
schieden oder in Haushalten und
Gastronomie als Resten entsorgt.

Claudio Beretta, ETH Zirich.

Anregendes Podiumsgesprach
Zusammen mit Umweltwissen-
schaftler Claudio Beretta von der
ETH Ziirich stellten sich die drei
Referenten den Fragen von UAW-
Geschiftsfithrer Markus Hurschler.
Beretta wies darauf hin, dass ein
durch Upcycling entstehendes Pro-
dukt ein Bediirfnis erfiillen muss
und dass der Gkologische Nutzen
von Fall zu Fall zu kliren ist.

Der Sinn eines Projekts hiinge
vom steigenden Kundenbewusst-
sein fiir Nachhaltigkeit wie auch
vom Ergebnis einer CO,-Bilanz ab,
betonte Lechner. Grieder erliuterte,
wie Firmen wie Nescafé und Victo-
rinox aus okonomischen Griinden
schon viel titen und sich dies dann
okologischen auswirke. Salord gab
zu bedenken, dass sich nicht alle Pro-
dukte so gut fiirs Upcycling eigenen
wie Kaffee und dass aus logistischen
Griinden eher Grossbetriebe als
Lieferanten in Frage kommen.

Hurschler hoffte am Ende der
Podiumsdiskussion zum Upcycling,
dass das erst der Anfang einer Aus-
einandersetzung mit dem Thema sei.

Christof Erne

Links: www.rethink-resource.com
www.kaffeeform.com
www.firmenich.com
www.breadbeer.ch
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