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WIE VERRINGEREN WIR FOOD WASTE?

https://www.marxers.ch/
https://das-grotto.ch/


Die Lösungsansätze bzw. Massnahmen, wie wir food waste verringern
können, sind im Catering total anders als im Restaurant. 

Aber nur mit dem Engagement im ganzen Unternehmen wird ein
signifikanter Unterschied erzielt.

RESTAURANTCATERING



FOOD WASTE VERRINGERN
IST CHEFSACHE!

Nahrungsmittel nicht zu verschwenden ist Teil

unserer DNA. Dies hat ethische wie auch

wirtschaftliche Gründe und macht für uns

einfach Sinn.
Vor allem ich als Inhaber vom Unternehmen

muss diese Werte Voraussetzen und auch

Vorleben.
Nur so kann diese unternehmerische DNA

erzeugt werden.



Ethisch gutes Gefühl
Wirtschaftlichkeit
Teamgeist
Rekrutierungsvorteil
Stolze Mitarbeiter
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Im Catering gehen wir immer eine
Gratwanderung von genug haben aber nicht
viel Resten erzeugen. (ausser Haus haben
keine Möglichkeit zu reagieren wie im
Restaurant) 
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Minimum.
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Angebot auf 1 Menü reduziert
Auswahl der Anzahl Gänge im Menü
Sehr kleine Auswahl an Snacks für Walk-ins
Sorgfältige Auswahl der Produzenten
gezielter Einkauf
Fast ausschliesslich lokale/regionale
Schweizer Produkte im Angebot       
(Ausnahmen: Champagner, einige Weine,
Kaffee, gewisse Lebensmittel wie Gewürze)
eigener Kräutergarten
keine Produkte von Grosskonzernen
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Umweltfreundliche
Reinigungmittel
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